
Ricettario per Macchina Frozen SP1 5L





• Prova a dare libero sfogo alla tua
fantasia e divertirti a creare tanti
dessert.

• Classici, creativi, originali e facili da
preparare grazie all’ausilio della
Frozen Machine e ai preparati Carte
d’Or Professional.

• Basta scegliere il preparato e la
ricetta, al resto ci pensa la macchina!

• Con Classici, Mousse e Semifreddo,
c’è solo l’imbarazzo della scelta!

Usa la Macchina Frozen per i tuoi dessert!
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SP1 Macchina per creme fredde 5L

Ideale per creme fredde ottenute dai dessert 
Classici al Cucchiaio, le Mousse e il Semifreddo 
Carte D’Or 
• Permette di raggiungere una consistenza ideale per servire creme fredde.

• Pannello di controllo meccanico con selezione digitale della temperatura.

• Vasca Isolata I-Tank brevettata:
o Aumenta le prestazione
o Permette di risparmiare energia.

• Ideale per Mousse, Creme Classiche, Sorbetti, Semifreddi e Gelati.

• Capienza 5 litri.



SP1 Macchina per creme fredde 5L

Ideale per creme fredde ottenute dai dessert Classici
 al Cucchiaio, le Mousse e il Semifreddo Carte D’Or 

Crea il TUO dessert FACILE e VELOCE con un
FOOD COST di 0,45€ - 0,65€*

*Il Food Cost delle ricette è costruito secondo le stime medie di mercato ed è puramente indicativo; è  
condizionato dal costo delle materie prime, dalla stagionalità, dalla zona geografica ed è liberamente 
stabilito dal rivenditore.



LA GAMMA CARTE D’OR PER SP1

CREME CLASSICHE 

SEMIFREDDO

MOUSSE Ricettate e MOUSSE Base Neutra

TOPPING per guarnire



23 Ricette personalizzabili
FACILI E VELOCI!



PANNA COTTA SENZA GLUTINE al latte di mandorla 
con amarena e menta

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



PANNA COTTA SENZA GLUTINE
allo yogurt con avena, mandorle allo zucchero e Topping Cioccolato

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



PANNA COTTA  alla camomilla e al miele

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



PANNA COTTA all’arancia rossa

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



CREMA CATALANA SENZA GLUTINE con banana, 
vaniglia e cacao

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



CREMA CATALANA SENZA GLUTINE
alla mela con fichi caramellati e cocco candito

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



CREMA CATALANA pera, cannella e caramello

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



CREMA CATALANA, cardamono, anice stellato 
e mix di semi

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



TIRAMISÙ SENZA GLUTINE al mango con meringhette e 
Topping al Cioccolato

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



TIRAMISÙ SENZA GLUTINE
al rum con melagrana, caramello salato e noci Pecan

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



FRESH TIRAMISU’

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



TIRAMISÙ allo strudel di mele

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



MOUSSE AL CIOCCOLATO SENZA GLUTINE
con riduzione di balsamico e fragole

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



MOUSSE AL CAFFÈ con muesli al cioccolato

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



MOUSSE AL COCCO 
con ananas sciroppata e cocco candito

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



MOUSSE AL CIOCCOLATO SENZA GLUTINE
con salsa al cioccolato bianco e arachidi

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



MOUSSE AL LIMONE con prugne e limoncello

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



MOUSSE AL MANGO con lime, torrone e pesche

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



MOUSSE AL LAMPONE con muesli d’avena e fragole

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



MOUSSE AL CIOCCOLATO BIANCO 
con nocciole e cioccolato al latte

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



MOUSSE AL LAMPONE con cioccolato bianco e zenzero

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



MOUSSE AL MANGO con caramello e pistacchio

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



SEMIFREDDO AL TORRONCINO  con amaretti, Disaronno e albicocche

Personalizza la TUA ricetta con guarnizioni, succhi o latte alternativo!



*Il Food Cost delle ricette è costruito secondo le stime medie di mercato ed è puramente indicativo; è  
condizionato dal costo delle materie prime, dalla stagionalità, dalla zona geografica ed è liberamente 
stabilito dal rivenditore.

GRAZIE
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